
Magister	Vini	-	examen	P3,	woensdag	8	februari	2017	
Praktijk	rode	wijn	-	overzicht	van	de	wijnen	
	
P3		-	Vraag	1	
	
nr	 jaar	 herkomst(benaming)	 variëteit	 producent	 type	 alcohol	 merknaam	
1	 		 Cava	reserva	 35%	macabeo,	35%	

xarel-lo,	30%	parellada	
Pere	Ventura	 brut	 11,5	%	 Primer	

2	 		 Cava	reserva	 40%	macabeo,	40%	
xarel-lo,	20%	parellada	

Pere	Ventura	 brut	 11,5	%	 Tresor	

3	 2012	 Cava	gran	reserva	 macabeo,	xarel-lo,	
parellada	

Pere	Ventura	 brut	 12,0	%	 Vintage	

	
P3		-	Vraag	2	
	
nr	 jaar	 herkomst(be

naming)	
variëteit	 producent	 type	 alcoho

l	
wijngaard/
merknaam	

4	 2014	 Muscat	
Beaumes	de	
Venise	AOC	

muscat	blanc	à	gros	grains	
muscat	blanc	à	petit	grains	

Famille	Perrin	
(Château	de	
Beaucastel)	

vin	
doux	
naturel	

15,0	%	 	

5	 2007	 Passito	
Bianco	
Veneto	IGT	

60%	garganega	
15%	sauvignon	
15%	chardonnay	
?	%	

Monte	del	Frá	 passito	 13,0	%	 Monastero	

6	 2013	 Monbazillac	
AOC	

65%	sémillon	
25%	sauvignon	blanc	
10%	muscadelle	

Château	de	la	
Jaubertie	

	 13,0	%	 Mirabelle	
de	la	
Jaubertie	

	
P3		-	Vraag	3	
	
nr	 jaar	 herkomst	

(benaming)	
variëteit	 producent	 type	 alcohol	

7	 		 Jerez	DO	 palomino	 El	Maestro	Sierra	 amontillado	
12	years	old	

17,5	%	

8	 		 Jerez	DO	 palomino	 El	Maestro	Sierra	 oloroso	
15	years	old	

19,0	%	

	
	
P3		-	Vraag	4	
	
nr	 jaar	 herkomst-

(benaming)	
variëteit	 producent	 type	 alcohol	

9	 2008	 Port	DO	 Touriga	Nacional,	
Touriga	Franca,	
Sousão,	Tinta	Roriz	

Quinta	de	la	Rosa	 colheita	 19,5	%	

10	 2015	 Jumilla	DO	 monastrell	
(?	+	15%	syrah)	

Bodegas	Bleda	
Amatus	

vino	dulce	 15,0	%	

11	 2014	 Mendoza		
Tupungato	
Valley	

malbec	 Domaine	Bousquet	 (Vino	Especial	Clase	B)	 18,0	%	

	


