Examen Magister Vini, Module P1 proeftechniek witte en rosé wijn, 30 maart 2022

Wijnlijst P1

serie 1l

1. 2020 José Pariente, Verdejo, Rueda 13,0 %
2. 2019 José Pariente, fermentado en barrica, Verdejo, Rueda 13,5%
serie 2

3. 2020 Domaine Merlin-Cherrier, Sancerre 13,0 %
4. 2019 Moulin de Chauvigné, Intemporelles, Savenniéres 13,0 %
serie 3

5.2021 droge witte wijn 12,5%

6. 2021 droge witte wijn, toevoeging van 0,15 ul octenol en 1,0 g/l appelzuur  12,5%
[muf, champignon; hoger zuurgehalte]

7. 2021 droge witte wijn, toevoeging van 50 mg/I acetaldehyde (ethanal) 12,5%
[minder fruit, oxidatief, vegetaal, aards]

serie 4
8. 2020 Kleine Zalze, barrell fermented, Chenin Blanc, Stellenbosch 13,5%
9. 2020 Wit fris en fruitig, Chenin Blanc, Zuid-Afrika 12,5%
serie 5
10. 2019 Mélanie Pfister, Berg, Riesling, vin sec, Alsace 12,5%
11. 2017 Mélanie Pfister, Lenz, Gewurztraminer, vin demi-sec, Alsace 13,5%

12. 2016 Mélanie Pfister, Silb, Pinot Gris, vin sec, Alsace 14,0 %



